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Das Format, das

den Unterschied macht

| PESTO DI PISTACCHIO
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'Squeeze

8oo gr
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ENTWICKELT FUR
DIE PROFIKUCHE

PRAKTISCH UND SCHNELL
IMMER EINSATZBEREIT



nobileverde

dressing d’autore

Entwickelt fur
den Rhythmus der Kiiche

Praktisch. Schnell.
Immer einsatzbereit.

Fiir jede Zubereitung

die entscheidende Note.
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Der Vorteil
der Zugabe nach dem Garen

Die Squeeze-Flasche von Nobileverde ermaglicht prazises Dosieren direkt nach dem Garen und
bewahrt Aroma, Textur und Qualitat der Pistazien.
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HYGIENE UND SCHNELLIGKEIT BESSERER MEHR GESUNDHEIT,
PRAZISION GESCHMACK MEHR QUALITAT
Kontrollierte Praktisch und schnell: Die kalte Zugabe betont Die Zugabe nach dem

Dosierung ohne immer einsatzbereit. den authentischen Garen schiitzt das Ol vor

Verschwendung. Das Geschmack und die hohen Temperaturen und
Produkt ist vor duBeren Frische der Pistazien. verringert die Bildung
Verunreinigungen

von Toxinen, Acrylamid

geschiitzt. und freien Radikalen, die
die Zellen schidigen.
Die Zugabe nach dem Garen verhindert Aromaverdnderungen durch hohe
DOQ Ofentemperaturen.

info@nobileverde.com
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